
RDV

La KOMA RDV è stata sviluppata appositamente per lo stoccaggio intermedio efficiente di prodotti non
confezionati che devono essere conservati surgelati per periodi prolungati (fino a 2 settimane). Perfetta per
creare ampie scorte di sicurezza di prodotti da forno e altri articoli freschi e delicati – mantenendo la
massima qualità e la massima flessibilità nel tuo processo produttivo.

STOCCAGGIO INTERMEDIO INTELLIGENTE PER PRODOTTI SURGELATI

Condizioni di stoccaggio ottimali
Grazie all’esclusivo sistema di circolazione dell’aria della
RDV, si crea un ambiente di conservazione estremamente
stabile con un movimento d’aria minimo. In questo modo, i
prodotti surgelati rimangono perfettamente freschi e
affidabili fino a due settimane – senza disidratazione né
perdita di qualità.
Il risultato: meno sprechi, costi inferiori e qualità costante
per i tuoi clienti.

Ideale per scorte di sicurezza: La RDV è
perfetta per accumulare grandi quantità senza
perdita di qualità.
Clima di stoccaggio stabile: Il flusso d’aria
uniforme evita sbalzi di temperatura – ideale
per prodotti sensibili come gli impasti.
Integrazione perfetta nel processo
produttivo: I prodotti surgelati mantengono la
loro qualità e possono essere trasferiti
direttamente a un KOMA Recovery, CDS o GR
per la cottura immediata. Questo fa
risparmiare tempo, riduce le operazioni
manuali e aumenta l’efficienza produttiva.
Igiene: La RDV è facile da pulire e conforme
agli standard HACCP.

I VOSTRI VANTAGGI:

PRESERVA LA QUALITÀ DEI TUOI PRODOTTI FRESCHI



Circolazione dell’aria ritardata: Il
soffitto sospeso e le lunghe pareti di
pressione creano un clima di
stoccaggio estremamente stabile che
previene la disidratazione.
Movimento d’aria controllato riduce il
carico sul sistema di raffreddamento,
con conseguente minore consumo
energetico e funzionamento più
efficiente.
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  Intervallo di temperatura   -28°C fino a -18°C

  Tempo di conservazione   < 2 settimane per prodotti non 
  confezionati

  Interno   Acciaio rivestito bianco per uso 
  alimentare

  Esterno   Acciaio rivestito bianco con fascia 
  protettiva in acciaio inox da 300 mm

  Isolamento PU   120 mm

  Valore K   0.166

  Pavimento   Pavimento in acciaio zincato da 3 mm

  Porta   Acciaio inox, 900x2000 mm, con 
  riscaldamento porta

  Distribuzione dell’aria   Tecnologia avanzata di guida dell’aria 
  KOMA

  Illuminazione   TL LED (integrata nel soffitto sospeso)

  Voltaggio   400 V - 3 PH

  Frequenza   50 & 60 Hz

  Compressore & 
  condensatore interno   No

  Allarme di sicurezza   Incluso di serie da 20 m² in su

  Sistema di controllo   KOMA K-Control (touchscreen)


