
ARMARIO EN H

Durante casi 80 años, los armarios H de KOMA han sido un elemento esencial en pastelerías y cocinas
profesionales de todo el mundo. Con tecnología de refrigeración avanzada, control de temperatura individual y
un diseño modular flexible, el armario H ofrece la solución perfecta para la congelación rápida y conservación
óptima de diversos productos. Gracias al inteligente sistema 80/20, se mantiene la calidad del producto mientras
se minimiza el consumo energético.

ALMACENAMIENTO CONGELADO CON FUNCIÓN DE CONGELACIÓN RÁPIDA

Más stock con la máxima calidad 
El armario H de KOMA es un valioso complemento para su
negocio. Gracias a su innovadora tecnología de refrigeración
y congelación, podrá conservar una mayor cantidad de
product recién horneada o masas sin perder calidad.
El armario H consta de dos secciones:

Sección de congelación (-28°C a -32°C): ubicada a la
derecha, utiliza el 80 % de la capacidad frigorífica para una
congelación ultrarrápida.
Sección(es) de almacenamiento (-18°C a -28°C): a la
izquierda del congelador rápido, utiliza el 20 % de la
capacidad durante la congelación para mantener una
temperatura constante.

Esta distribución inteligente 80/20 garantiza máxima
eficiencia: los productos se congelan rápidamente, mientras
que los almacenados se mantienen a temperatura
constante.

Mayor flexibilidad en la planificación de la
producción: optimice sus procesos con una
mayor capacidad de conservación.
Máxima calidad, mínimo consumo
energético: la eficiente tecnología de
refrigeración y el excelente aislamiento
minimizan el uso de energía sin comprometer
el rendimiento.
Uso versátil: apto para pastelería, panadería,
chocolate, masas y productos congelados.
Máxima higiene: interior completamente de
acero inoxidable, con perfiles mínimos para
una limpieza fácil y cumplimiento de las
normas HACCP.

SUS VENTAJAS:

ALMACENAMIENTO FLEXIBLE DE PASTELERÍA Y MASAS



  Capacidad   16 a 35 kg/u

  Rango de temperatura   -28°C a -32°C (congelación) 
  -18°C a -28°C (almacenamiento)

  Diseño modular
  1 compartimento de congelación con 
  hasta 10 compartimentos de 
  almacenamiento

  Bandejas   600x800 o 600x400 mm

  Tiempo de almacenamiento   < 14 dias

  Interior   acero inoxidable

  Exterior   acero inoxidable / acero recubierto en 
  blanco

  Aislamiento de PU   100 mm

  Valor K   0,20

  Drenaje de agua

  Desagüe interno incluido
  Desagüe externo a bandeja recolec-
  tora portátil de plástico (desagüe fijo 
  opcional)

  Puertas

  Sección de congelación: 1 puerta con 
  bisagra derecha (62x95x90 cm)
  Sección de almacenamiento: 2 puertas 
  (62x75x90 cm)

  Patas ajustables   acero inoxidable 100 - 150 mm

  Iluminación   No

  Voltaje   400 V - Trifásico

  Frecuencia   50 o 60 Hz

  Compresor y condensador 
  interno   No

  Evaporador   Evaporador de techo

  Humidificación   No

  Sistema de control   KOMA K-Control

La humedad equilibrada y la
circulación del aire evitan la
desecación y la pérdida de calidad.
El equilibrio perfecto entre
compresor, evaporador y
condensador garantiza el máximo
rendimiento con un mínimo
consumo energético.
Máxima eficiencia con distribución
80/20.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

CON EL ARMARIO H PUEDE
MANTENER UN MAYOR STOCK
DE PASTELERÍA SIN
COMPROMETER LA CALIDAD

KOMA ARMARIO EN H
TECNOLOGÍA AVANZADA

¡Escanee el código QR
y descubra por sí
mismo el icónico
armario H!
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	La humedad equilibrada y la circulación del aire evitan la desecación y la pérdida de calidad.
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	Capacidad
	16 a 35 kg/u

	Rango de temperatura
	-28°C a -32°C (congelación)    -18°C a -28°C (almacenamiento)

	Diseño modular
	1 compartimento de congelación con    hasta 10 compartimentos de    almacenamiento

	Bandejas
	600x800 o 600x400 mm

	Tiempo de almacenamiento
	< 14 dias

	Interior
	acero inoxidable

	Exterior
	acero inoxidable / acero recubierto en    blanco

	Aislamiento de PU
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	Valor K
	0,20
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	Desagüe interno incluido   Desagüe externo a bandeja recolec-   tora portátil de plástico (desagüe fijo    opcional)

	Puertas
	Sección de congelación: 1 puerta con    bisagra derecha (62x95x90 cm)   Sección de almacenamiento: 2 puertas    (62x75x90 cm)

	Patas ajustables
	acero inoxidable 100 - 150 mm

	Iluminación
	No

	Voltaje
	400 V - Trifásico

	Frecuencia
	50 o 60 Hz

	Compresor y condensador    interno
	No

	Evaporador
	Evaporador de techo

	Humidificación
	No

	Sistema de control
	KOMA K-Control
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