
IV BLAST FREEZER

De KOMA IV is een compacte, hoogwaardige invriezer die speciaal is ontwikkeld voor het snel invriezen van
maximaal één trolley onverpakte producten. Dankzij de geavanceerde technologie van KOMA wordt uw
product razendsnel en gecontroleerd ingevroren, met behoud van celstructuur, vochtgehalte, aroma, smaak
en krokantheid. Hierdoor is het gewichtsverlies minimaal en blijft de kwaliteit optimaal.

COMPACTE INVRIEZER

Behoud van kwaliteit en smaak bij elk product
De KOMA IV-installatie heeft een exclusieve KOMA-
technologie, speciaal ontwikkeld om uw producten met de
hoogste precisie af te koelen en in te vriezen. Dankzij deze
beproefde KOMA TLR-formule wordt een continue stroom
verse producten snel en efficiënt ingevroren, waardoor
smaak, textuur en kwaliteit optimaal behouden blijven.

Compact ontwerp: Hoge prestaties op een
klein vloeroppervlak.
Energie-efficiëntie: De gecontroleerde
luchtstroom zorgt voor snel invriezen en lage
operationele kosten.
Hygiëne & gebruiksgemak: De IV is
eenvoudige te reinigen en voldoet aan de
HACCP-normen.
Efficiënte conservering: Na het invries- of
afkoelproces schakelt de installatie
automatisch over op de meest ideale
conserveringscondities. Echter, voor
langdurige opslag zijn de KOMA RDV-, UVR-
of UVD-installaties een betere keuze.

UW VOORDELEN:

ALTIJD SUPERVERSE PRODUCTEN



  Luchtsnelheid   1,5 - 2 m/s

  Temperatuurbereik   -18C°/-28C°/-38C°

  Trolleys   1 (650x850x1850 mm)

  Opslagtijd   N.A

  Interieur   Rvs

  Exterieur   Rvs

  Afmeting buitenzijde   
  (BxDxH)   1060 x 1060 x 2752 mm

  PU isolatie   80 mm

  K-waarde   0.20

  Vloer   Geïsoleerde 80mm vloer, bekleed met 
  een 3 mm rvs 90° kuipvloer

  Deur
  KOMA hebel draaideur, 700x2000 mm,  
  voorzien van dubbele stootbeugels   
  inwendig en uitwendig 

  Actieve ontdooing   Standaard inbegrepen

  Verlichting   LED

  Voltage   400 V - 3 PH

  Frequentie   50 & 60 Hz

  Interne compressor &
  condensor   Nee

  Verdamper   Hangend

  Bevochtiging   Nee

  Controle systeem   KOMA K-Control

Hangende verdamper met
sterke verticale luchtstroom.
Producten worden afgekoeld en
ingevroren binnen enkele
minuten.

SPECIFICATIES

SNEL AFKOELEN. PERFECT
INVRIEZEN. EÉN TROLLEY,
MAXIMALE PRODUCTKWALITEIT.
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